
 

MENU 
 
 

鶏レバームース カカオ風味のチュイル添え 

Chicken liver mousse with cacao-scented touile 

 

帆立貝と白身魚のムースリーヌ オーロラソース 

Scallop and whitefish mousseline in aurora sauce 

 

浅利と筍のフリカッセ 菜の花を添えて 

Clam and bamboo shoot fricassee scented with canola flower 

 

春キャベツのポタージュ 

Spring cabbage potage 

 

オマール海老のシベ ホワイトアスパラガスを添えて 

Lobster civet with white asparagus 

 

仔羊背肉ロースト マスタードとトマトのハーブソース 

Lamb back roast with mustard and tomato herb sauce 

 

苺のムース シャンパンゼリーとヨーグルトのアイス 

Strawberry mousse with champagne jelly and yogurt ice cream 

 

コーヒー又は紅茶 

Coffee or tea 

 

小菓子 

Sweets 

 

 

 

※仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます 

The menu may be subject to change due to availability. 

 


